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当研究施設では,付属ぶどう育種試験地で栽培,収

穫したいろいろなぶどうを原料として,多種頬のワイ

ンやブランディーを中間工業的規模で製造 している.

前報1)ではブランディーの分析結果を報告 したが,こ

こでは1975年～1982年に当ワイン試験工場で製造 した

5品種37点のワインについて各種の分析を行ったので

報告する.Tablelは各々のワインの製造を開始

(酒母添加)してから7ケ月～8ケ月経った若いワイ

ンを分析 した結果であり,Table2-Table4は

全てのワインを1983年 4月～8月に分析 した結果であ

る.

比重,アルコール,還元糖 ,pH,総酸,揮発酸及

びアミノ酸は前報1) に従 って分析 した.エキス分は

"国税庁所定分析法注解"2) ,総及び遊離亜硫酸は

Ripper民法3)で分析 した.全窒素はミクロケルダー

ル法4),フェノール酸は前報に従って高速液体クロマ

トグラフイーで5),各有機酸量はワインの pH を中

性にしてから活性炭処理をした後,高速液体クロマ ト

グラフィー6)で定量 した.

全フェノールは我々が試作 した全フェノール自動定

量装置7)で分析 し,ホルムアルデヒト沈殿法によるフ

ラボノイドと非フラボノイ ド型フェノールの定量は

Kramlllng,Slngleton8)の方法によった.タンニン

と非タンニン型フェノールの分析はゼラチン沈殿法に

よった･すなわち,0.5N NaOH で pH4.0と し

たワイン2mlに0.5%ゼラチンー10%NaCl溶液 2ml

を加え,室温で1夜放置した.これを3,000rpm,10mln

遠心分離後,上清をミリポアフィルター (ゲル マン,

0.45JLm)で炉過した.炉液の全フェノールを上のよ

うにして定量 し,これを非タンニン型フェノールとし

た.全フェノール量から非タンニン型フェノール量を

差引いた値をタンニン量として表わした.
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