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1. % BE, REPIXUERO 4TAICABIL, AN ONDOEBICHHL 7=,

2. ABEOFREERICECICRDI-AFECKE, TEERICK48EST2OT .,

3. FBHECHMIGT BURE (FFENFV—=>), MFE (TYv7) BXOAE (20 v 7) 24
Lz, FBOEREZEET 2T LT 2720 LAEBHEMB X OMST 2HEF LT L OEDLE
TR dDTHDEFENALNWD, RUAEERICH LB I-HFEZH THENLSICT H720DHDTH

2.

4. RHEETDIOOICRMNELTAZOT, WOEHBICAESINTWBEE (X220 7) &

DRRZERT LSIC L.

5. FA—BFOMAEEKERBELR2SNBIbOTH D), EHROBBZMHEZ S b DIk <
(L) FE>H (KVHBEW) 2, BEZRITEHAIE~E 7E) 2007,

6. HEEDHDAELBMT DT ENEELNHDICIE—~E%, KAECIE<2, 1ZIZRAEEE
Ei2o6NBbOICE=M%E2, ZORBOSEES (A—HENOHDR/NIRMTOAR) 2

PICHERL 72,

7. HEOMNCRMFEEL L CETHN3HOPLEHBIC DT LEANOLREBEAONDHE B R

<&, B - EE) AL ICBESZN,

8. FIEORER, MACIE—ER (1) &¥5| (I~VD 2RAIhzN,

100 #BEIC & B visuel 8 4R sheen aspect
Aussehen robe

110 @3 &l £ colour hue tint color

tone Farbe couleur

111 B7EFYEDE
.0 4 colorless farblos
.1 579\ Pt pale Farbstoffarm —
g (113.1)
.2 Yifks greenish griinlich vert
.3 i greenish yellow griingelb zart-
gelb ~ #ifif yellowish green gelbgriin
zartgriin verdelet
4 Hi4eta LR E golden colour golden yel-
low Altgold Goldgelb doré>-ith yellow
S5 oanst
ambré
.6 & AV Y orange tint
farben jaune-orunge
.7 #E(bo)fE Strohfarben paillé paillet:
K7 Py OEASSITWWHOREITC &L b H
D,

amber Bernsteinfarben

Topas-

112 %E®B% hochfarbig rour ~ REE

missfarbig Farbkrank O 7 F7if

1 sl /- entfidrben décoloré : If 1 ik %
BERLIZDbOD,

.2 ¥ 3 foxy colour fuchsig Fuchsrot
roussi : AL N THFRBEL K o/zbD—F
#(.3)

.3 187 browning oxidasic casse Bruach
Braunfirbung casse oxydasz’qué casse
brune : LI N7~ Rahn 2\\5,

.4 [Z white, phosphoric casse weisser-
bruch casse blanche casse phospho-fer-
rique : V) YEREKDOITIHIC L DUEM 2 A7 B
ZEdhb,

.5 7575 blue casse Blauwerden casse bleue
> 4(113.8) 1 2y = goOPFHIC K 2T
HWREZAEL, BEXTDIESICKD,

.6 #if4 leaden appearance bleifarbig plo-
mbé: PAX VXL TCTKBRETZHD,

.7 EZ% blackening casse noire ~&%5 (.5)

.8 REE
rotstichig rotsig taché: 77 Fo D
BICANEEXLIZbD,

113 HBEELKT FVEOR

stained coloured verfirbt
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.1 #kfn v°> 7 pink Schillerfarben 57
B rosé . BTV OWAHIAS weissgeke-
Iterten [FAD DT INCTERE L /-TH Weis-
sherbst Klarett clairet 7z X EH7 F v ifHic
VS D bleichert vin gris 1'% 5,

.2 UfLts Blassrot Hellrot—i#ifs (111.7)

.3 [iF.fh Ziegelrot tuilé : Oh/-*EFfbL
EWVFH DN,

.4 JVE — ruby full Rubinrot Rubinfar-
ben Feurigrot rubis

5 PEKLfm medium red kY scarlet Schar-
lachrot Tiefrot topas-rubis

.6 h§fle darkred Dankelrot Gedeckt
(rot) foncée

T =%yt
rouge-grenat

.8 rE bleuté bleuatre : FEX L I-b D &
7Y OREICL DD 0 &N HD-EH 114
.2)

14 Eie (112) OF7 Fvil, Zofl
.1 7B tawny Braunrot rostig fopaze-
lsh

garnet-red Granatfarben

brulée~3f 51 7' pelure d’oignon :
zbo,

2 N4 AV v | violett violacé ~F
Braurot : BODSWEICZ W, 7 FV O
fiick 2.

.3 it Schwarzrot <FE4E blackish
purple : £33 NH D,

.4 75t broken Farbstoffbruch cassé : 18
XL, a4 T 3L 51 morzbD (HY
FyECbEASND),

5 BER)E Amby/- fade Farbverlust :
e LizbDx &,

.6 35t coloring auffirben coloré o i\
tinting : JEEFBRML 72 d D

.7 Fifs toning : A LD D,

120 FRE FEHAE transparency H#H RO
clarity Klarheit limpidité
1 e al Kellerhell YRz L 8fizn L
ohne Glanz < A % U 8 i 72 hazy <l
Hiips L matt : £ BENIFDO RS (121
“3)

=

.2 B FEXi@ clear limpid hell blank
Klar limpide clair
3 W%IRH»D BidH v bright lustre glanz
(hell) flacker(hell)
4 BV EXlL ™7z brilliant Blitzblank
Kristallhell brillant
5 B o shiny starbright Schwa-
rzglanz Glockenklar

121 BBE VY E turbidity Triibungen

.1 [#B|xE# Glashell Bauernhell : 7
B Gl e —TEERT (421.6)

2 R IEE - BAIC X U F H W blaulich
K2 & EHRPGIR Schimmer 7% 25 H D,
N = )V# INT 7z & 5 7% Schleier HDHH D,
FElTanf FRO) yBEICKDBEETH
B0, EOENMEEED DWIEHEICERET 2
bDbLDH D

3 5 & Z s\ dull blind louche : b
KD IF KD ICERIL 2 b DX, FRFICE
HEIZFENI Y Uiz terne DI ENH D,

4 3 turbid triib trouble <AZEHA HA&
opaque

.5 [ i opalescent Federweisser < &
milky milchig

6 B ferric casse > FHEL EXH
112.4;5;7)

.7 4l J& ¥ copper casse Kupfertriibung

Besiett: (B g ©
b & THRILAEPIC K DD D,

8 B4R hefiggetriibt —¥EfEr (421.1)

122 k& sediment Niederschlag i & ¥
deposit depit D 2% abgesetzt 4 : fiE
AR OEINL TAHT, WEOMIRE A~
B

1By b0 U I depdts volumineux:
Wik staubig fiHEIk Faser FiFI flockig
4R cloudy wolkig 7z DX FINCTE B,

2 ¥R fliers kornig <HALIR granular
Schollen Griess

.3 kERR Kristallin ~81R nadeln ~H7IK
Plittchen

casse cuivreuse :
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.4 Ji¥G crust Farbdepot dépit en croite:
BT DO DD, .

5 NFOFHE beeswing : BENSHNIENET
2.

.6 F5E glutineux : FEL 2N,

130 FEpfE fluidity Fliissigkeitsgrad vi-
scosité : 240 (412) K UFHD (300) 15
HHEZND,

.1 1%\ diinnfliissig beweglich <E/-\\
.3

.2 £ & normal normal normal «
B (440)

3 LA -\ heavy dick lourd « J&\
GL

4 JiR oily olig huileux <E/3EV Lang
5 hiFhid k53 ropy zdh lind dickfliis-
sig filant >+ Y FHECIR mucus schlei-
mig mucilagineux visqueux : X | THE
XL izb D,

6 o2 555 T B schlieren Fenster
(bdgen) Kirchenfenster

7 ¥7 v IR syrupy

140 RBAZROEER Géak) -4Axoks
(420)

.0 H AZFEH:4TF still wine Stillwein ruhig
vin tranquille <y 75 U flat nature : FE¥IIE
IKo2NnTnS,

.1 # 2%%&{ creaming unruhig springe-
nd <O T MICF¥ slight gassiness crackling
perlend perlage <)) { mouvement : ¥
WIBE 2 TN DO~ (421.5)

.2 DH gassy scharf gazeuzxr — ¥ 5 —
7 (421.4)

.3 % # foaming sparkling schiumend

moussierend mousseux

200 R & Geruchssinn |[C X3 olfactif EK
[Cd& Lvsmell ;v Y odor H 2 Wi & nose
Nase nez : 77 F v OFBEICE T 7O~ aro-
ma Arom arome QHE 2L HE /IN—Ek
2 — 1 perfume parfum 5 & U FEEE & ZEIC
&£ 27 H— Bukett bouquet XT3 &

Hd. WINDTATFVDOT VT FEizik
7t Y EOBEETNIFEE Duft Blume 21N
50 FERZFREBEERICERT 22208
| Q1Y) 2> bOVH B, BBT T —HK
FELUTRT FYHEIS, R—evan*ZFEEL
TH7 FYBEICERT 2 AL 2.

210 hv&k Y D438 fragrancy

0 Vil #EE stumpf i deodoriz-
ing : HEBEZ*ODHE L,

1 fEFELDT flichtig : LU DTN D
D,

2 i U RJE fehlend 4> 7z Fiii short
klein « XA R4 (.6)

3 NI BWARY  delicate  perfume
zartduftend

A CTHTHELNY o0 L TEER R
clean sauber reinténig nett droit de
nez net g o %1 (410.2)

.5 i subtle subtil <|3 T Hochfein

6 RARA EEXDNAHID strong perfume
rich bouquet kriftig duftend

211 BHEDOME D scent Le bouquet primaire

.0 EN, F#H EiE common flach commum
< neutral neutre : REHI LN DERE* L
L —##x L (410.0)

.1 &\ nice hiilbsch <Z 53 L \\ handsome
<#ilf schon - 2<— } (412.2)

.2 {{iiif balmy vinous aroma duftig >7%
HHV M aiE L W fragrant oenantique
parfumé : BUBHFCIZ NG, HLADZN
equisite N RAIETHILH D,

.3 HgeFE fruity fruchtig fruité<<x 25 )v
H Estergeschmack goit d’éther : ¥
BT FVDADREOM VNS T &b H

2.
.4 HBHFYF) varietal aroma (flavour, character)

typical Sorten-typisch, -charakter
fumet caractére variétal : [FHRELi-7 Fv
DFEHIEETE D HOENL (.0)

5 L oZ\ aufdringlich tenace : if3F L
{RWF BERAB* Ob0O9nZN - LAEN
(342.9)
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6 INZE (T Z aromatized bukettierte
aromatisé : FRIS E2FML BiEF S hicd
D,

7 16D & 5 7z flowery floral blumig fleuri:
TRIHO*¥ T —HV* U BIRAKLLY B
B VEBENR* DHDHD2HEITED
v,

.8 < ZA# v I muscat muscatel Muskat
muscat : I AH v FEDTV<H DX,

9 BED 7wu< PH Y aromatic aromatique :
FoZ VXL FHEH V> /vy LE aroma-
tisch balsamique ¥ %D —7#,

212 BEICKDIDEY  FERIC ARSI D
do0 Le bouqguet secondaire X ZAFLHICAAL
INBMNIBY Le bouquet tertiaire acquis |
RAT B ELNTE S,

1 BYTR mostig : £RFEFEL TWENEKS
b O—~Ritk (421.1)

.2 FEEEL girig goit de fermentation : 3
FER*OXS5 Y~ T*THVERE*OH D
HD,

.3 ¥ifet fresh frisch fraiche frais#FHx L\
young : 5 A EU*H DL L ~#7 & (421.2)

.4 FAL F developed <52#A7 mellow gereif
<7 —# ) bukettreich bouqueté -~
7o 5gik (420.4;5)

.5 |77 abgelagert : JHfiTi{F bottle age
Altersausbau vicux (vieil, vieille) >4
Rriidy Fassreif QX D ~fiK (452.5)

.6 A overaged firn Edelfirne Alt-
geschmack goit de vieuxr : HEET 200
BEBAREXICKD, DRENVWF D NEM*ICX
2HD,

7 OREN EHE alt >0hk (422.2)

.8 ER{LH oxidized <7 )V I & nutty =¥/ = V)
—{lfk (440.1)—@RR1LR (452.9)

.9 I VL flatness Bukettverlust sc-
halwerden godit de lévent : 7 /r — 754 [
{LR*E I IS E IR R 22 5 T & D851,

213 U\ Fremdartig 5%0 (&0 odeur
.1 A3 V7 violet Veilchenbukett viole-

R

tte : |z 1L 7 )2 —==20) Romanée-conti {f
.2 T odeur de rose 7 A ) AFE iris £/
&A% réseda : &L THNE® LicdbD —fF
J& (211.6)

.3 4{ # 2 E Himbzergeschmack odeur
de framboise : 1 FEFE*D—Fl

4 EEPEE bitter almond flavour Bitter-
mandelgeschmack amande amére(odeur
@) : HERRERINL 2RBROE TR T n i,
EEAE L CRIEDHMZRE /b D>
FbkkRER (418.7)

5 /SZvF awEalmond flavour Mandel-
geschmack : |z 1A # V) 7 ® Soave ff

.6 IEBER Wiirzgeschmack : |77 clove
Nelkengeschmack girofle k5L Cinna-
mon parfume de cannelle 1\ 5% 5. truffle
Triiffelgeschmack truffé 75 & —JIZR Bk
(440.5)

7 KEFHDICH W flinty Flinten-, Feuer-
stein-geschmack goiit de pierre & fusil :
TNT—=a2D¥ 57 VECRHFEON Y TH
2%, EMOLHEIGKATH DT LICKD,

8 W 4% 275 Fenchelgeschmack

214 RZE off odor Fji-iZ B & malodor

.0 ELE 7 | inodorous franchise — 75 L
(410.0)

.1 2w 2 B corky corked taste corkiness
Korkgeschmack Stopfengeschmack
goiit de bouchon : IR N*HLDEZL,

.2 i bottle-stink Flaschenkrank— [[f]
B (452.9)

.3 W B smokey taste Rauchgeschmack
Sfumeux goiit de fumée : FE\NUEH* 2 E IR
UIcBR2pER D & BN —~EEIT R (452.5)

4 AR godr de pétrole : X | THEEIC
H3kT 2.

.5 ¥ 5 2 medicinal, pharmaceutical taste
Medizin-, Apotheken-geschmack goit

EESAHEER ISR O T
ClE 2 — F & taste of iodine Jodgeschmack

pharmaceutique :

goiit d’iode
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.6 FZE taste of hide godt de peau

7 TR soapiness Seifig goit de savon
.8 [FIIg&E resinous Harzgeschmack goiit
de resine

.9 =T 2 B rubbery Gummigeschmack

goidit de caoutchouc

300 BRE BREX BR BRd() BEX taste gust-
ation F7zidEMO touch WELL LIV HEL <ik
EZONTNPER (400) EXFITX LD,

310 HEk godt sucré Fi-13#4E Restzucker
.1 H2E Edelsiisse moelleux <) ¥ =— )V
IR liquoreuz : E > TNF L ZWE UL
MEEFAT Pl W Y —TFVUE), R’

FUlTIE, Ridolntew— FiE*FT, Ly
b RO,

.2 VoD hingt stekengeblieben :
HEE LD b DR ERENE T L TR
W, RRRA mEHRD R THha b0,

.3 FERFHi- gestoppt Girstopp muté
(vin) : HED O 2 2% WFHEEES* D b0
MEN—FERETE T (420.1)

A CRERAT R A$967% einseitig <43
HEL 7z aufgepfropft : oI *CHD5 A
HELWEHD<FFILL (410.4)

.5 Mbk pasty doughy<<&X\JAH pappig :
KREAFIC, < 200, ZOEIGICIEHZZL*

.6 FHfy XU siffig gouleyant : FH\*
M*DbD—~FoH (320.2)

M Har HE HADIEE degree of sweet-
ness Siissegrad degré de douceur
.0 Haim L dry taste godit de sec: JFURHC/R
fe* o0,
.1 7 )v— strengherb Naturherb brut :
BOED* DY« /020D =HROEF
(411.4)
.2 < ZFE[ extra dry ganz trocken sehr
trocken amerikanischer Geschmack
extra sec <B4 75 | fermented ohne Re-
stzucker —3[1* (.3)
.3 Z£[] dry vergoren durchgegoren sec
(v % /8 T £ 2 dry trocken(herb)

halbtrocken mittelherb mittelsiiss
sec 25 ) {7 FYETREBO 2V O,
7 FUBETCIE ARUEN LA &
WEZIF Db O, HETIERBE DD, ©2h
=*H 0,

L4 EHO A3g[ half dry siiss demi-sec :
HEO* & T2 O,

.5 H sweet sehrsiiss doux <[H\\ dou-
ceur : JhSrOIVEINEREE o K OTERE 73 & D BAIFR A
HB->HZFE(B10.1), FELWS REEF R #H
FEE FEL* A~FIVOXS R HERE
KB 20% IR7 FUBECIEERBEDOTE T LK
Wb D15 ERT (421.6)

.6 o7z 2\ sweetish siisslich doucereux
<V & =— 4R (310.1) : RIWRAFRIRIED U,
EWEBHOD,

7 HT & oversweet : FREEH L T & RFHAI ALK
[S1OR

320 ®hmk sourness godt acide

.1 B acid acerbe [RIFRAFHF] acidulous cr-
udité < F=\\ harsh harsch dur <EZ\ (321
6) BT EFC R AN b DREIE L
T, BT NREETESAMCRD, WK ERDO
L5 DHENE N>R (450.4)

.2 WE L < FiF] harmonious <7z 7 tender
weich tendre <JRF1 [Z7/ mild milde :
B FHoF o, (HL SERE QRN 7
G X RGDHE BN OAKRIEF LT H 0
BNbO,

.3 BEREEE OERWE rassig racé: FHIZY — A
)yl e LicBEICAI NS,

4 [BnE\ sduerlich aigrelet aigret 1 N
fFERDE NS DT & (421.2)

5 &IEHIEREE steely stahlig: §ilD )4 7T
Eatlolc bt EDQOXS BN ET*OHDHOD,
T A TEICE WK DHREFTE TR,

.6 (*D o & spicy 5| & fifi & o /= pungent pi-
kant piquant : BWBE, R 2 OE4Pk
& HERD O —ERI(421.5)—~FE 8 (.8)

7 HREEZ L KRR acetic aigre acétique
acescent<FED &K 5 75, acéreuzx — L (454.1)
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.8 3 tart verdeur : RPDFR2HEAL -
O, B LTWRNDDON, 7)) ¥
DAREIC K BN LT HH DT & (421
2)-»000Y (321.4)

.9 HEATEL feel the teeth loose

321 FREEDIAZEF /- (L BREE acidity

1 Db Y soft < Hi\F 7- stale inspid
schal éventé <|F\J7- dull flat fad fade <
#ige (410.8) : HE* Tk d D0 HE* < {4
BRARR*—M7a L (341 D—~AKx L (422.7)

.2 JB# abgebaut : FEADOFHE-IZ~ve T
7F v VHEBCKXOBRODRLImolzb D12
nik (422.6)

.3 EBo& bicbizlic schmierig : Ji
B*L, BESSLVBZELDOTDo&
(320.6)

4 VYUV YT 35 biting bissig mordant : &
¥ = 7F*CH Y, BORRAFTIRT* 9 (452.2)

5 EHOHRIZIKT A poignant spitz ziehend
pointé : RPILTFRENFD O, MARRRUC DH
M0 —~T00 o & (320.6)

.6 H\ hard knockig hart raide : [B7°
ZXF X DREN D THRRRISEIRD D, FEO*
TE2LD, FRIRUTH DD AFuERAMTH
BENONFRE—DPADY (1)

7T B\ sour siduer acide <[BIFL sti-
chig —»¥ v — 7 (421.4)— &, F, KR (454
135359

330 FEBK kBE astringency : X =V ERY
7 =/ ~VOEER

.0 2=y ARE flabby : 37 F v HIicOWVT,
BEAZERICHEAL iz surcollé HDix &

.1 Yo~ Vg velvety samtig velouté : Jjil
WEERID KWW Land ik 2Rz B v il
—1@o 7 (412.4)

.2 TV bitter bitter gerbig amer>|FAE
\ slightly bitte : EHIR{E* Lcd Db H D0
FRZ VY ORERERICR2b0bH D,

.3 XnEH LI EHokEN E Ik roughness
sandig rude rugueux réche : Tx ZA4MIH
BHIZ WK TR 5 2N DOEN* B

R

D-3FTY (.8)

.4 #:\) astringent adstringierent astrin-
gent Gpreté: B =D ENFEWFRT PV
M, MBI hiER L R~ FkEE (420.1)

5 & LWWikBR acrid herb acré @é): &<
R AIC 4L T B, ZY =y BT ETK
PRIz b D—>Z 05 oiEWN (4563.5)

.6 T @ik puckery zusammemziehend :
SHES LU BBRIZVWHD, Fr=V
B F I HRA AV ICK D,

T BN dur : fERR*O B B b OOHHERE
Z* DR Fuill, B, i hOHEK*
LizbD,

.8 FEF 9V austere rauh austére : e
b, ToxD*LrnbD, KHRITH
KRR BN BT & 75 B & Offl A (412.1)

340 TF x4 extract Extrakt extrait sec 3§
LB LB <K& << body Kérper
corps

¥ 2O LPICEIT 2 AREROEE (341
5 342) I T=, ¥ AFDONE, FEHIC O
T OREF 24 % X Lextrait sec total
JEBICHE = % A Lextrait non réducteur fiiT
¥ & Lextrait réduit L XBIL TEDLI M,
ZxHL D Tho DR FIZRIY 2 B R
W, LaLIILB*C Lo aXidngnbhi
ACHD, o), WRACGE, £y =)
EEBELBROHBETHY, TNODRAES
NI=FEF2NS T EHBZNDT, ENEND
HEWCW D /- AL EH T 2 b DRIz,
.1 FIKEE godt de chaux : REBTHIKICK DR
B8, AKRSOEoZHD—EIE (411.3)
2 IRt (@ <) Bk taste of lye goidt de lessi-
ve: REBY —& (Fr V) KKBbO,
.3 I EAHS salty brackig sauma-
tre : FERIAVBERICIE N S D =1E1E (440.7)
4 bk godt de cuivre : a4 A DWBICK
B—~&IE (452. )~ HE®R (121.7)
5 MEBRASZ VN unpleasing taste : #FF L < A%
WEH DLW, BHIRF IR BT 2> i
RR (810.5)
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341 TFRHDDI3 kérperarm Y4

.1 #E thin diinn <[fi7z L #io 25 faible
amaigri(r) : {ESPm < B 42 L WE AR
L* B b O (342.8)

2 IVLW £Z#f poor small wine klein
pauvre petit vin : FENFENFEGNF HD,
NIk 2 A T o 7o T2 & 2\ 5 <Rk
(342.3)

.3 W[ plane <Hin5 U leer aplati <fEn
7z (422.3) : {EVF S UL WRE O — FiTE(422.5)

4B iz light leicht léger : il
WESOLWEHDTH DA, #FIK LF<TEN
(342.9)

5 Fg\\ weak mager schwach maigre:
N ZOLWE s L* Off, pi-Mc
Witz 22 UTcia7s EORE < J15m v (342
J2)

6 < H7L bodiless ohne Kérper sans
corps =Wt V75N (413.0)

7 X OMN 1z short bref court OEH - 1=
abfallen décharné : 7 F v lREE* OFE WD
L WU B 2L, IR7 PV CrREEO*
DHDICLN—EHLH D (412.6)

8. WK ERBELZY arm: FalLnk
M UL REaL* —ALBTER
WE B A KBNS D filtd: (412.8)

342 THFZHDH\\ korperreich é&

1 ¥ 24EE klotzig—>< ENW(7T)—-L R
v (L9

.2 JR\ powerful méchtig puissant : Jifl
IL* LabEeLDdd* #FTONVFHO
—Hg\ (341.5)

.3 BBk full voll fiilllig plain : {l§ki%y, —
FRAAHICE L, WohrOHD¥HO — FIKEK
L (413.4)

4 WH Y meaty pithy kernig chair : FRIE
HEBICH Y, NH VX HITDONE BEER*
K& BLIZFHDO-HN (.8)

5 5oL BFEL/ full-bodied mollig
charnu bien en chair : JFHIT*L 7= b DI
B CH BH, FET* L d OEEN* CE
WEHD &78 B,

.6 RIE o>\ soft and full gras>iFo
mellow markig pulpeux: {Hf§sr& 2" &
BB, ABV* LabBOCHKD D*
LB O (412.2)

7 < EW HLLEW hHE D unctuous
schmalzig onctueux : 7 ) & ¥ % <
PFCH Y, HLIERFTE, BrDRNEEN
20, A7 FYBETEY ~ TV DX 5 75E
PHoBNWED<HoI D (412.7)

.8 Wy P thick WO marrowy voll-
mundig moélleur <Z 57V rich mastig
massiv mdche bouche : X7 Fv P ) &
£, WHVE TOWKbHO, HkiEZEN
EEIR LW, BIZE T —7 OEE <N
(341.1)

9 FTLVEW L& heavy dick lourd :
LEWE LD b HE LW — BERAR
B (413.9)—H /- (130.3)

400 Fw Rk flavour Geschmack saveur
godt: LML o Iz AR EFERFOBE&S N
LbDENS T H HILEK L (340)

410 Ji% ST & B #quality character
Art
.0 JEN Iz characterless einfach <<FAji:
(211.0) <L WA FiE(211.0)<MWHR il
PRz L BbWiz L tasteless geschmacklos
sans saveur : FIWFZ ZIEILWN,
.1 IFFE L <7\ unagreeable < f; unan-
genehme Art Kleine Art <PH LN
JoHK /L coarse grossier <<F DV VIR
nasty : L REWKHOERF JRBRZR URIFE L
W (.3)
2 ToxVU [HEV pleasant pleasing ge-
fillig coulant friand <<\ 75R07M75 supple
geschmeidig souple <& refreshing I
520 WXL L% gentil <ZEWBE ambro-
sial delicious : ¥ *cH 0, Nk I OL
W¥ LT BB DIERNTEEICHTIL 12D
D—EREL (413.4) 2Dk (420.2)
—{i#E (210.4)
B3 OHFELY  &SFEBO XN agreeable lieb-
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lich < AFxnDd32 ER HELV amaible
ansprechend aimable : #FEE ¥ DNk E&
THDIEY, boEHHicl%dL5% &5
B H Db D—-1FniEh (.9)

.4 #F14L £ harmonious harmonisch har-
monieuxr <{RIREVETE&-o7- BIF harmo-
nious combination fondu <EHi%H23 solid
Riickgrat jambe solide )* > ¥V L7z char-
penté <fEhr schon: HWHWTHY, TON*
HHO* WHO* HUSENF U rdILvvk
HD—>RT v AD &Nt (420.3)

5 PR Herrenwein: 15 U [4H 0*
WxH 0 MO RSB Db O~ ENC.6)
.6 VEM Damenwein : AIf&X 09 2% Efil
DELHEDO KRS A7 Py B, IR FYiE<c
IR, BOHWKROH 2 H 0B (.5)
7 LE& FH fine fein fin <RI L 71-
#i Finesse grain; [FELW* W& &*
b,

.8 #EZE M slim zart svelte : fR 2=
Py, ULhbiliiaszElen, LR*
RARVBNEE ZAHDIENH DT DN(412.5)
9 BREN RFOMLY ENENT D T
2% charming bestechend charme <lfs

L<izwn (1)

411 &£ F hbreed growth Gewichs cru cuvée:
FRZ Py BELEROBE i ERIEE O
ICRRE TEED MBI L DERZNS,

0 oL kR Ausdracklos : FEH, 5
ffido K NS O W TS <mE (1)
A PN Rf fil Eigenart <UE O &%
M EVE artig <Fmis $EE distinguished
vornehm distingué <Ji# markant <{f
A R4y authentic genuine Sortenrein
authentique JEHL pur : JJHRWE  HLRIRT* B
¥ b D~k (320.3)

2 AEFE Az X honest gediegene Art
ehrlich loyal : RO FF* ATLHF% &
502, LHrdb#HELIcdDTHND
D—HiEE (412.8)

3 I HiEZIh  ALR kinstliche
unreelle Art —{%%(453.2) — 17 (211.6)

.4 HBEROZF natural naturrein naturel :
P2 CICX D BEXSh TN RN D=7V
— (811.1) < RE# (453.2)

5 Y MBRR figué: FRSBHML—EST
L7 FYRIEZ>TWzbD—>FL7 FY R
(440.3)

.6 NF IV EMAIzL S honey wine
Honigartig oenomel : ¥i X V*D [FE 26 H
U I-TBIC R O &R

7 R ~—)VE tarry taste Teergeschmack
goit de goudron: T DHD* Zv=vD%
WIRZ" B O BRI L D RO R,

.8 TSV marketable Verkehrsfihig
marchand : (L% SFEENINOLTHE
REOFRDBENIZNDH D,

9 FEiEoiz DT HbLW big gros(se) :
R lL* BEWbD, BENTEILEEL
W¥ F NN EiRd,

412 =¥ texture FAHMIOKLE BWME godt
équilibre OO QO mouthfeel — FEHNHE:
(130)

1 =ofh silky glatt soyeuxr <FEfHp i
dainty <5 V) # — b delicate fein delicat :
RE TRAZWSERY ER*THD, Lad
FRMEL* B arVH—-Er—FER
(330.1)

2 %40 &L lively lebendig vif (vive)
<ER A<~} vivace : §ToEx V¥ XD
KWWKH D5 (320.2) —LEx A% (420.2)
.3 fEHt v~ elegant elegant élé-
gant : BNKPNDNSDEFERNT ) r — FHC
MAL* HLSOKW*HO, Ll #45
E<*  BfFb LARWNED 2N —Fir(411.1)
.4 @5 tactual 25153 smooth and soft
rund und samtig glou> L\ FDH
rund rond : G EBENEETH O, BiC
) kY EEENEL, BHO* ORT FY
i—fhd 5 (450.3)

.5 D\ robust korperreich schwer
étoffé : WHR*HY, VELEHoz*BHKHD
EHDBATHOEREF 2D, ERFTRLT
b7 (413.5) —A1H Y (430.3)
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6 WohOHDB corsé <{roby Wi Iz
S X0 Uiz ampleur <HFKJx nervig ner-
veur <JHHAIL LoV Uiz ferme <jz<
FLW sturdy herzhaft coeur : [E/NE ¥
U CTHRFIK CHBE L TBWFE Z 5087878 o
TNB3bD—PONi (341.7)
7 HoZ0 bland droit de goit <y
Sfranc de goidit : ZiHFTH VGBI b
HDINENSEITES KN DL Zin (342.7)
.8 fft4: sound gesund sain <i[}¢ rein
Sranc : THEED OF  SEEEFD B DKMl
(450.2)
.9 HE O EIL edel : EEMIMURF* BFDO LN
FREDNE S L 7o b DR D (418.7)

413 MEL 5lEiAS BREE RO IREE farewell

finish after taste Nachgeschmack
Abgang Abgeschmack arriére goit: t4
IROBN DD 2L (340) 1 25EN5,

0 BEEAE lacking in finish ¥ 0 72
kurz bref fini court <L H%EV (.5)

.1 7 FviEkiE vinous weinig vineux : [}
Rk <* HHo* HE—~HFE (7

2 HFEWN BWLW BEHY juicy saftig
séve : L EWVHEETIRIRNWDS, V¥ a —vil*
DENIFOD, 7TrIET T —H D*=N
(342.8)

.3 5ghE complete entire KRpd/l XAIKL
perfect vollkommen: I 23D Ve o
Dbl 7

.4 JAMRX L tasty palatable flavourous
mundend savoureux : 9 o & V¥ j- JHEk*
HV=ZTVLW (341.2)

5 e ZEE superb ML 2%V wuchtig
pateux : TX ANEHCE CEWRS, HLA
DILVIRE D FIE* & WIRFH D, BoF T DUk
bo,

6 bt TKABE broad Breit : fijl*c
EHDNESIEEBHCTIL > TNDHD — Ffrg
L (411.0) =&ZA-& L7z (321.3)

7 5 montant F3H D ILPk noble [ [+
25 Adel finesse iy great gross i
foOEE Haf Spitzengewichs Hoch-

gewichs fj# ) (Beeren) auslesen DJF
Bcd Bl7 Py idnv %z s Trocken-
beerenauslesen | CTHIAFZN-IEIXEGE
HIC X 2EEDEWR Botrytisgeschmack
Botrytiston 7% 0, DK S KR
mandelbitter 29 3 ->E G (213.4)
.8 EHLW b7zhd plump épais(se) : &
WE EN DT ARPTF RS EEES NS
s BBP I WRHRAS HERSH DD DI
KL (341.1)
.9 BIRARE  déboire : RYIsERIED D
—H< E (342.7)

420 EF#E age BE &£ EXDLKE effervescency
— RS ADEGH (140)

1 BN apré FERENSETL TN stumm
muet : NI Y DEEF U TW B EHEICK U FF
35yl mellowing Zukunft moellisant O
HbOHY—#TD (4

2 HEEDL racy frish <X VXV &b
D) HExHEXxLUJ- fresh anregend
rezent nerf: ALV XL* To&D* LT
/v i SO - 1 AN 111 R IR 7 )
(422.3)

3 NTYAR PHEN BHEF BfEo LNz
balanced ausgeglichen equilibré : [RERF
AL H VIR EL* Eis F U~ bF
<~ R (450.4)

A4 U7 #ahi- iz ripe matured
reif mur : PALFE RN UNFRE D D R
(421.3)

5 2 finished fertig entwickelt
ausgebaut prét fait: WPEFEFOIND D,
P& LN AT b DEN S,

421 BE  REF A B TOBHENZN,
.1 MR Maischegeschmack goit du
moidit : FEFER godt de travail THU, BT
B¥ FREEUHUS S5 TN B HO—-n (L4)

.2 Y X green griin zu jung vert verd:
KR EFER & Lizb D, BrE RRFF —
VR C.5)

L3 kR R5ERL unripe unreif unfertig
unentwickelt zuriick cru : JFJREE 2ME
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TEIODODPREZ Y 7 IS NI-bDIKE
2S5 —FL 7z (420.4)

4 Yx—7 YD §iv sharp scharf:
R A% BLBELFEAT DL 5 7% gassy
prickelnd F2HIT*L5 mE7 Fufi—
DEME (140.2) —F|&ffig oz (320.6) —~#
o (821.7)

.5 il effervscent spritzig: [REEH 2 &
RERKL, ODOVT2I*ELDEE, B
WE EUL Wb D—-H< (140.1)

.6 {HERT bourru: HIOER| & 2 LIiEnD
DHO, FZHENIE > TN D EE5| X Ek
@121.1) —-H@O (811.5)

422 BRSNL BELZDLO : BEEH D,
BEXL I DIEZN,

.1 Egk early maturing (ripening) frithreif
précoce: [FRL7 v BEEICK D, MMM OE
WENRBAE D U,

.2 Vhjz BV aged gealtert vieille <3
(L) U7z #E withered séché (séche-
resse) : SEIRL TW A5, OhRWKSH D« i
W (421.4)

.3 JEni- tired miide fatigué: g2 L\\*
FfES* iR O%pXI*okimbhicd
D—HEZD I\ (420.2)

4 Ze25)F Z2ff empty labhm nackt : /i
KEST HERBAREFCRITFRRE RN D
DR (7D

5 R YR HEE platt plat: Z2o|F*
HnL* EEDOLINF 2TAHBBENHD—
Eiriz (821.1)

6 TENBR rassis NI PN < BIEHD
(320.6)

T OESKKEL R BEDOKRN 2ol
iz BRbZoT b MR vapid wor-
nout decrepit zehren passé usé décrépit
clagué mou (mol,molle) morbide: XL Wk
BEORNE 2=V RE¥ObD, £&LL T
SERVR HBIChE T ECRINCR oI, DA
g XIFXIF abgestanden D H D —
BIRELR (452.1) —~iFF7- (321.1)

=

.8 Hinj- abgelebt blase: (i, HkLD
12 b O—~FERIELR (452.1)

9 FATND tot’: IFEITIENEND, Fic
BEVEREL, nrdErzbo-%1k
(450.6)

430 FEESDOES alcohol content Alkohol-
grade force alcoolique : E[T*OTETCIXIHL
B L (340)

1 7KolF\ watery wisserig aqueux lavé
—E 7K (453.4)

2 BaLW plat <Bg/IN petit <FG\\ faible
< 78 anemique <jlgg mince <IEVN (341,
4) <Biz\ froid: T HIEHEFTAD ST NF
DD (4

.3 S kriaftig riche <HRY\ strong
stark fort: BBIZDILNGS, TOWE RS
DENT FYEBFE*O b DL LW (.2)
4 XD\ generous généreux : TOVWKNY
HMF*OLHD <G~ D HI-CCAD  heady
brandig capiteux casse-téte : fki*l 9 ¥
lebDigL<galn (.2

5 mEl kDX S7s fiery feurig godt de
feu <FWFLW BRI DL KD ardent : B
WANET &, DORHAFTH DL 12¥b
DO<ERIERS spirity Sfumeur —¥yicn (.2)
.6 ENEN warming chaud : J1H 0D*  JERE
THE L WHRIZ R D 7800 15 DR F
E2N5, ‘

7 7)va—)VE spirituous spiritueuxr 7 7
5 —E brandy flavour brandeln
schnapsig: 7Va— VFEr-riE 7 79vF—%
INU 7= fliimi  fortified gesprited vin
viné, fortifié

440 HHOFERE/IFESE abnormal off taste
DbHO, HUEE RXHEMUS0) LiFNWAZND
D,

.1 =) —Jfilk flor character sherry bouquet
Spaniol goiit de jaune goit de noix : 1§
X/-TD/{ry D57 Brotgeschmack #&H
WaHv, BHO7 Fvicks sidweinartig
DHD,
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.2 RX—~X*r/7F baking rancio taste Alt-
ersgeschmack go#t de rancio ~<5A
% maderized madéré madérisé : B{LE*
DENMFEDERD Y,

.3 FLZ Fv &R raisin godt de roti: /3
MERR*E o X E RO X 5 sEHERH 0,

A4 FFF o L) BObk goiit de moutarde:
BEROBENCHEAL 2T BE 2-b D,

5 IRk wiirzig : /7 2y + T 3 a1
FERELzH7 Fyilicgobo, ELY ~
AV Y TEOWETH L L M BB 2 b DIC
HBN D,

.6 I fox flavor Foxgeschmack fox
foxé goit de queue de renard : 7 A ) 7%
(GTNVAIIDT Vv 2FfleLi-bh, MiE
hybrid DB HILIO KA  marshy taste
Hybridengeschmack goit de marais 7%
HDd-ERW (451.5)

7 bk HE& salted salzig salé : Bz
Al k578D =K (340.3)

.8 4 E soily earthy taste smack of the soil
Boden-, Erd-geschmack goiit de terroir
RHO HBICEEShIc T Py 2R E Lz
bD—>AREE (450.2)

.9 EEB foreign flavor Fremdgesch-
mack goiit étranger: 7 LG REED TH o
ITHICAN, ZOEBERSOVWIZHO,

450 ZEH spoiled verdorben gité altéré =
K DAHRBE unsound dégodit FDHLD RBE
sick Médngel Fehlerhaftigkeit vicieux

.0 IE¥ FEMcl F& 3 normal normal
normal : RE* %L,

.1 ZK umgeschlagen mdché: X |FIT R
B* ZLOBABEXL, DORO* »b0KR
LY BEELWY Fold &KokFiz* &5
D,

.2 ARE {Hiz\ foul unsauber Rl méf-
ranc: BEW H 0, AL THNENDHD,
FTEXOH 20BN L HH D,

.3 TDCD MAUD fahHD eckig grob
kantig cassant : 3 D512 VERICHERE S

n, REAATF FBEHFLWF Ok HD <R,
W (412.4)

4 RFEH AR R894 unbalanced
unharmonisch déséquilibré : HEE-1EW
sour-sweet siuresiisse aigre-doux FHIEE
Lizd DM H DO HRE2E TN
bHD, A2 bDOrBN<HN (412.4)

b oD, 3ZHEHEZ gebrochen b
ZH % durcheinander battu EinEEh
gespalten getrennt gestdrt gestossen
e FEE DI 6 78 K ICIRE A3 U RFRI* 7%
DENTND*HDHENENHD (410.4)

.6 1l deteriorate durchstoffen dégéré-
rescence : TSNz 0D,  HDWEH
GEBERE> B,

7 —ALBTZ 7\ unselbstindig: fif*
REWCKVFIEFT D2MENH D, SVLWF
W& LWk DBk fEN (422.7)

.8 DHENTW3 zerschlagen: K/ RHRA*
HKOZEOBL, EoEXCH*Lizdbo,

.9 k7t undrinkable wuntrinkbar
imbuvable —{FF L\ (410.3)

451 XL UTEHET BYCREET 3 RMadéfauts
naturels

.1 FEZER Frostgeschmack glacé: /3
DED XS BRHOERD U,

.2 HER Hagelgeschmack goit de
gréle: F i1 € R I K 5 IR D R RE* B
0,

3 AL I LB goit de oidiﬁm D ENE
Tzl B Y RIS & BREBRO AR,

A BREIFSL mildiousé : HED 1= KD
D7, BHD S TWREND T R ¥Rk
DICFTNH Y,

.5 TRV grassy grasig grasgeschmack
goit d’herbe: RPRZFERELI-bDRE
REOMIKD Y, HLEIE stemmy stalky
rasping taste Kamm-, Stiel-, Rappen-
geschmack rapsig goiz de grappe goiit
de rafle goit de rape FAHEFOIZNIHEC R
AU THFEIC X B8 herby goiit d’ herbage
bHLDHD, MER2ZNSHELH D,
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.6 YEEEEBE taste of seeweed (kelp) See-
grasgeschmack goit de varech : FEHIDS
BEICIENWHDIZE N,

7 B ALE faulig pourri (poux) :JFHL
T FURAETW D DIRE— 7 ERIN452.8)
.8 WERBL gelé: FLT7FYR*HY o
HF¥ DIRVRT FVEZEROE - LICHEET
2b0D,

452 BWHREOBBICL BRI défauts
accidentels

1 B\BWEE BT ausgezogen dépouillé
RS 1aff: {5 5l FRERZS & ORER
HBicksd, BA*CH N0 E&sL*
Tl (421.5)

.2 iM% iiberschwefelt sursulfite
TH &I L7z borstig Hlill Rk FHeRly
irritating stechend: HXN* ZEA TV B*—
ML (210.0)

.3 A% pulpy taste baggy taste of filter
cloth Filtergeschmack goit de filtre
goiit de sac goiit de manche : AHER godit
de papier T7ANZLFE Asbestgesch-
mack goit d’ amiante FEEHE Kiesel-
gurgeschmack goiit de terre d’infusoires
2 EOX BN H BIENEEAIDBRBEFICKDE
BAI godt de colle DHZHDH Y,

4 &EW (/i) metallic flavour Meta-
ligerchmack styptique goiit de métal
saveur métallique — &BHERE (320.5) —
§Rk (340.4)

.5 I casky taste fusty Fassgeschmack
futé goiit de fat K7 oaky woody goit de
bois : i MHL 12 BE& & 4 A4 VIR [EH
ME LR D RBIENEL € R strohig
BRSO EEIENDH D, FIEDNHIELE
7=b D TIHETE burnt goidit de brulé OO
Wizb D, ¥y Ffliofc b —VEICTEL ¢
v 5 Pechgeschmack DOH23HDE0H
3, ds —MIC EHRFEEET D b DKL
Bottichgeschmack goit de cuve 73D
-\ (330.7)

6 vAY B goit de ciment: v AV RV

=4

IDA~FVIDBRELDIZD,

.7 #v 7% Tankgeschmack : + 2 v }
P ANCTY Tar TN

.8 HEE moldy Schimmelgeschmack
godt de moisi : 71 ¥l LICHTEL Iz b0
D, BEHEREERY LY, {v> &9 % musty taste
muffig sticksig godit de paille 552+ 5
L\ dumpf D45 (.5)

.9 HmE (0x7z) & ullaged Luft-, Rahn-
geschmack goiit d’echauffé 7)V5 e F&E
aldehydic @B(LE échaudé —FR{LE (212,
8), TR AR VRO ELIRH & 78 575,

H7 N Y ECIEE < OBABEY L Clisb
FEHL, KOBRTIXE D77, DOMROE L
750 7=b DI goiit de rance 754 (450.
1) Licdo, ®BU* Hp0ixd* EELNE
HbDED, tE—NVOHNKE skunky sun-
struck, —flavour light struck ZHiflloH D,

453 FEEBRICEWTEHEUICHD Altérations

1 EiEFEEZ hot fermentation versiedet
versotten goit d’echaud : EHIES* Fi
AR RIEE EERREY  BERLEFEMER S b D
E8D,

2 BEDLOHD i adulterated sophisti-
cated gefilschten verfilscht gepan-
tscht getauft falsifié¢ frelaté sophistiqué
INI*L I ARERS dénaturé HD—BEROE
¥ (411.4)

.3 bk tresterhart Trestergeschmack
marré —HEW (451.5)

.4 #pJK watered liberstreckt gestreckt
mouillé : JHN* IKoIEWFHD,

5 FEEIEGER A5 W soufre Z D oIEN
prickly kratzig: FFRRICY /-3 ML
L OIEREBREZ LY Hon*tisd 2Bl —Hl
9 (452.2)

6 BT AifE sweetened gesiisst
édulcoré : IEEEMC X DAFTREHW D2 b
D,

7 JN#EJL cooked taste Kochgeschmack
goiit de cuit goit de chaudiere: {347 il
T B0 EOEKTRT2 ML CiiiEIh




% Z I 79

ToIR7 Foid,

.8 [iiftIKKR godt de hydrogéné sulfuré
JEINE rotten egg flavor Bockser godt de
bock goit d’oeufs pourris

.9 ANH 7R Hmercaptans Merkaptan-
bickser goit de mercaptan TEE. stinkt
fétide FEH R putrid Faulbdckser iiber-
riechend putride = =/8 alliaceous
garlic goidt &’ ail 2 X EWThHELOLH D,

454 WEMCLBZEEDS W EHER  diseases
Krankheiten maladies

.1 BEEEERL pricked stichtig piqué acescen-
ce: BERREHICK D ERIKL 7= b D,

.2 PFEEFRIE kahmig Kuhnen Pand
Deckengeschmack fleur: B7\f{LE 1,
KD 12X DBE N,

.3 AMeH lactic disorder TV umge-
schlagen tourné <{gYH zickend : 55
*a3&:H0,

.4 /L amertume Bitterwerden amer-
tume: JR7 FUEICE 7)) & U Y MRE A
RN L %3, HRET77uv g vick

5, MFEE, REBA ADFRL2HL S HBETRE
IC7° A/ pousser 2 \N\5,

.5 F# A3 HE mousey mousiness Miuselge-

schmack goit de souris : 3 2D HFRE
IZ & % & RIRFICHERERE IS & 0 B S,
RBRIEITTF 2 BIL, HEOEL (—
D K%ZE hiochi smell H23V\ZEE  EH
7 diacetyl) #F92H0,

.6 #iE{k Lindwerden Zihwerden

graisse glaireux : }52* L EFFICH T MCH
a*g 30,

.7 EiRIE yeasty HefebOckser goit de

levure <5 Hefegeschmack godt de
lies ~35E4E (212.2)

.8 BAIKE X RE stagnant bilge water

Faulgeschmack goit de croupi <70
Fi#RE . Brakwassergeschmack : fin
FANDPATHTH B,

.9 [EiA#E v v FE rancid ranzi-

ger FEEFREL butyric Buttersiurestickig
butyrique : WIRBHDBEH L 7= & 5 2K,
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